Miercuri, 8 martie 2023

UTILITARE

OBSERVATORUL}Y 7

ANUNT

Comuna Moacsa, in conformitate cu prevederile Legii nr. 52/2003,
aduce la cunostinta publica initiativa Primarului Comunei Moacsa,
proiectul de hotarare privind aprobarea indexérii cu rata inflatiei a
impozitelor si taxelor locale care constau intr-o anumits sumain lei
Sau care sunt stabilite pe baza unei anumite sume in lei, precum si
limitele amenzilor care fac venit la bugetul local incepand cu anul
2024,

Textul proiectului de hotérare, al anexelor, precum si referatului
de aprobare pot fi consultate la sediul Primariei Comunei Moacsa si
pe site-ul: www.moacsa.ro, incepand cu data de 08.03.2023.

Cei interesati pot transmite, depune in scris propuneri, sugestii
sau opinii exprimate in scris, continand numele, prenumele, domiciliul
si nr. de telefon al semnatarului, la Primiria comunei Moacsa sau la
adresa de e-mail:comunamoacsa@yahoo.com, pani la data de 22
martie 2023.

Anunt public

Privind depunerea solicitarii de emitere a Avizului de Gospodarie
a Apelor pentru investitia ,Infiintare refea de alimentare cu apa
si apa uzata in localititile Biborteni si Bodos in judetul Covasna”,
amplasat in bazinul hidrografic Olt, pe raza UAT Baraolt.

Orasul Baraolt solicita Aviz de Gospodarie a Apelor pentru
realizarea lucrarilor ce vor fi implementate in cadrul investitiei ,infi-
intare retea de alimentare cu apa si apa uzata in localititile Bi-
borteni si Bodos in judetul Covasna”.

Persoanele care doresc sa obtind informatii suplimentare cu
privire la solicitarea avizului de gospodarie a apelor, pot contacta
solicitantul de aviz la sediul Primariei oragului Baraolt, strada Libertatii
nr. 2, de luni pana vineri, intre orele 9.00 - 13.00.

— RETETA ZILEI —
Chec cu stafide si _.m_:;

Ingrediente

350 g fdind

1 praf de copt

6 oud

200 g zahar

1 lingura zeama de lamaie
200 g unt

100 ml smantand

2 linguri lapte

100 g stafide

2 linguri rom

200 g rahat de fructe

1 lingura coaja de lamaie

Preparare

Stafidele se curdtd, se spald cu
apa calduta, se usuci si se stro-
pesc cu rom. Rahatul se da prin
fdina si se taie cubulefe. Se incinge
cuptorul.

Albusurile se bat spumd cu za-
harul si zeama de limaie: Se

adauga mm__um:cmc: e, smantina,
laptele, untul frecat spumd, fiina
amestecatd cu praful de copt, sta-
fidele, coaja de lamaie si rahatul
de fructe taiat.

Se amestecad totul usor si se pune
in doud forme de chec tapetate
cu hartie de copt.

Se coc la foc potrivit, in cuptorul
fncins, 30-35 minute. Se scot cele
doud checuri din forme, se pun
pe un platou si se lasa sd se ra-
ceascd acoperite cu un servet de
bucitarie.
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Anung public privind depunerea solicitérii

Cursul valutar

1 EURO 4,9209 lei
1USD 4,6149 lei
1 CHF 4,9489 lei
100 HUF 1,3026 lei
Farmacia de garda

Catena: Str. Banki Donat nr. 14/
Tel. 0367-804709

{Farmacia elibereazi medicamente
intre orele 22:00-06:00 numai pe
baza refetelor medicale de urgentd)

Sfintii zilei

Ortodox: 5. ler. Mart. Teofilact,
ep. Nicomidiei.

Catolic: Sf. loan al lui Dumnezevu,
cdlug.

Bancul zilei

Intru azi dimineatd in ing,
unde nevasti-mea, fiicele mele,
maici-mea si soacri-mea se pre-
gdteau de petrecerea de 8 Martie.
— La multi ani tuturor fetelor si
femeilor bune si frumoase!, am
strigat.

- Costele, replici scacri-mea,
tu chiar ai chef de cearti asa de
dimineata?

~Lontinud sd-{i
spui cd lucrurile
vor merge rau si



